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Masokombindty
v Poliice a v Pisku
opoustéji znacku ZRUD

Predseda predstavenstva MASO UZENINY PISEK a. s.
a predseda dozoréi rady Masokombindt Policka a. s. Cestmir
Motejzik

ba masokombinaty uz v lofiském roce, v ramci zmen vy-

nucenych ptipravou na t¢innost nového OZ, zménily sva
obchodni jména, v piipadé Pisku ze ZRUD — MASOKOMBI-
NAT PISEK CZ a.s.na MASO UZENINY PISEK a. s. a u Po-
licky vypusténim zkratky ze ZRUD — masokombinat Policka
na Masokombinat Poli¢ka a. s., a touto zménou odstartovaly
kompletni zménu obchodni strategie, kterd v tomto obdobi
prichazi do finalni faze.

Tak, jak se vyvijely a ménily obchodni podminky,
ndkupni zvyklosti, naroky na hygienicko-veterinarni stan-
dardy a pozadavky obchodnich partnerd v poslednich
10 letech, tak se dosavadni koncepce ,,ZRUDu“ stavala pre-
konanou a prezitou. Spole¢nosti citily potiebu radikalnich
zmén v positioningu firem, marketingu, v zdkaznickém pri-
stupu, vrevizi grafického a obalového vizualu, ve vyrobkovém
a znackovém portfoliu apod. V druhé poloviné loniského roku
jsme analyzovali chovani zakaznickych skupin a jejich oce-

kavani, abychom ziskané poznatky a zavéry pokud mozno
uspesné promitli v provadénych zménach.

S prvnimi viditelnymi zménami se nasi zakaznici setka-
vaji v souvislosti s novym oznacenim rozvozovych automo-
bild a s pouzivanim novych produktovych znacek. Nasledovat
bude novy obalovy design, ktery bude u jednotlivych vyrobki
nabihat postupné, v zavislosti na spotiebé ptivodnich obalt
na skladu, proto se zakaznici jesteé v prabéhu letosniho roku
budou setkavat s obémi variantami. Masokombinat Policka
a. s. svou produkci za¢ina uvadét pod obchodnim oznacenim
MKP, Maso uzeniny Pisek a. s. pouziva facelift pdvodniho
loga a uvadi zcela novou znacku MUUU pro vyrobky s vyssi
pridanou hodnotou. Stejné oznaceni ponesou i specializo-
van4 feznictvi.

Bohuzel, segment masa a masnych vyrobka je
v poslednich 2 letech pod neustalou medialni kritikou, ¢asto
opravnéné, ale mnohem ¢astéji od hodnotiteld, jejichz nej-
pak byva hodnoceni redakénich rad riizn€ zajmovych maga-
zind, kde povétSinou shodou okolnosti vyhrava vyrobce,
ktery urcité nezavisle na testu nahodou své produkty také
inzeruje. V této souvislosti nelze nevyzdvihnout vykon §éf-
kuchare Radka Jakubce a jeho hodnoceni salami vysocina
29. 3. 2014 na tn.cz (nezavisla reakce na jeho hodnoceni
na: http://www.vitalia.cz/clanky/smutny-pribeh-kuchar-
-radici-lidem-nema-zakladni-potravinarske-znalosti/).
Proto je orientace kone¢ného zakaznika v zaplavé vesmes
negativnich informaci, nebo spise jeho schopnost rozpo-
znat objektivni hodnoceni od tendenc¢nich a od polopravd
velmi ztizena. Stejné tak tézko zakaznik rozpozné kvalitni
vyrobek v jesté vétsi zaplavé obchodnich a marketingovych
nastrojl, kdy na n¢j ze vSech stran ttoci vyrobky: domaci,
vyrobky z udirny, z komina, z farmy, z gruntu, ze statku,
od feznika Vocilky, od reznika Krkovicky, od dobraku
od kosti atd.

Vsichni vyrobci se snazime zakaznika maximaln¢ zau-
jmout a prodat mu praveé sviij vyrobek, takze timto vyétem
urcité nelze tato rizna oznaceni kategorizovat na dobré, nebo
Spatné, na kvalitni a nekvalitni, ale zakaznikovi tak nakonec
stejné zbyva vybrat si podle své chuti, porovnat si sviij chutovy
vjem s cenou, pripadné se slozenim, a podle toho se pti koupi
rozhodnout.

Cilem naSich zmén je presvédcit konecného zakaznika,
ze pokud si koupi vyrobek s oznacenim MASO UZENINY
PISEK, MKP.cz nebo MUUU, nikdy neudéla chybu a vzdy
dostane dobrou kvalitu za dobrou cenu, vyrobek vyborné
chuti a Ze se vzdy miZe k nasi produkci vracet bez obav, Ze
bude zklaman nebo ,,obelstén®.
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Posviceni kazdy den

Q@ MUUU ) Farmarsks Spekitky

Jjsou nejlepsi
- viteéz testu

Vynikajici na opékani, pevna konzistence, $tavnata chut.
VA 4 o V 4 2y 00 v °
Nové reznictvi \[JUU jiz brzo i v Praze
Jaéitkem Gervna nové otevirdame zrekonstruované feznictvi na Tylové nameésti 645, Praha 2-\inohrady.
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@ Siroka nabidka vynikajicich uzenin z vlastni produkee

® denné Cerstvé hovézi a veprrové maso z ¢eskych chovi

e pi{jemny a ochotny personal, ktery Vam vzdy poradi

e zisobyjeme hotely a restavrace

e ifada nasich produktd jsou nositeli mnoha ocenéni

o (‘esky vyrobek garantovano PK (R. Chutn4 hezky.Jihotesky, K[ ASA

CHUTNA HEZKY.
Giocesty




MASO UZENINY PISEK:
kousek jiznich Cech

Radim Pdtek, generdini reditel MASO UZENINY PISEK a.s.

Jeden z nejvyznamnéjsich zpracovateli masa a vyrobce
uzenin v Ceské republice, spole¢nost MASO UZENINY
PISEK a. s., loni oslavil 20 let od vyroéi své privatizace.
Podnik, jehoZ koreny ov§em sahaji az do 50. let minulé-
ho stoleti, si k svému jubileu ,,nadélil* inovace v obchodni
strategii. Na zménu nazvu celé spolecnosti navazuje letos
zcela nova znacka MUUU, pod niz budou piseéti reznici
prodavat vétSinu svych vyrobkii.

vyjadreni své podnikatelské filozofie. Firma z jiznich Cech
dlouhodobé nabizi vysoce kvalitni vysekové maso a masné
produkty, osobity pristup k feznickému remeslu odrazi cha-
rakter regionu, v némz MASO UZENINY PISEK sidli.

MASO UZENINY PiSEK

Staletd historie i moderni technologie

Pisecké reznické remeslo méa velmi pestrou a bohatou
historii. Pisecti feznici m€li svlij cech a pouzivali cechovni
pecet s letopoctem 1641. MozZna proto byl pravé v Pisku
v 50. letech minulého stoleti postaven jeden z prvnich moder-
nich zavodt na zpracovani masa v Cesku. Nova koncepce
tehdy soustredila pod jednu stfechu kompletni technologie
pro zpracovani masa, po¢inaje porazkou pres skladovani
a bourani masa az po produkci masnych vyrobki a jejich
expedici. Samozrejmé, Ze dnesni vybaveni zavodu vypada
zcela jinak, ale tento komplexni princip ztistava zachovan az
do soucasnosti. To znamena, ze MASO UZENINY PISEK
razi strategii, kdy zajistuje komplexni produkci, sleduje cely
retézec od spoluprace se sedlaky pres zpracovani masa az po
dodavky hotovych vyrobki na rodinny sttl.

Po privatizaci, tedy od pfevodu statniho podniku do
soukromych rukou, prosly provozy zavodu rozsahlou moder-
nizaci s naklady mnoha desitek miliond korun. Investice
smérovaly do vSech fazi zpracovatelského procesu, poci-
naje jatkami pres vyrobni provozy az po expedici a baleni.
Prikladem mohou byt kapacity v oblasti vyroby trvanlivych
tepelné opracovanych a trvanlivych fermentovanych mas-
nych vyrobki. A investice zdaleka nekon¢i. V loniském roce
firma modernizovala vozovy park, ziidila ve svém arealu cer-
paci stanici CNG a implementovala informacni podnikovy
systém SAP (spole¢nost byla dokonce vybrana do soutéze
o nejlepsi implementaci SAP ve stfedni Evrop€). Letos$ni nej-
vétsiakei je modernizace udiren a instalace novych chladicich
technologii. Zchlazovaci tunely nové generace budou prvni
instalaci v CR a cel4 investice si vyzad4 naklad v fadu 30-40
milliond korun. Dale firma pokracuje v prechodu celého
vozového parku na ekologické palivo CNG.

Kvalita piedevsim

Diky tomu dnes MASO UZENINY PISEK patii z hle-
diska technologického vybaveni k evropské §picce. Spo-
le¢nost vyhovuje prisnym evropskym normam i ¢eskym
normam. V rdmci moderniho fizeni vyroby se zodpoveédnosti
za kvalitu a bezpec¢nost produktu jsou zavedeny a pravidelné
externi autoritou certifikovany potrebné systémy. Samoziej-
mosti je aplikace systému HACCP (Hazard Analysis and Cri-
tical Control Points), systém managementu jakosti dle normy
EN ISO 9001 a standard tykajici se bezpec¢nosti vyrobkt [FS
Food.

V pojeti MASO UZENINY PISEK ale kvalita netkvi ve
snaze o ziskani prislusnych , razitek“. Jedna se o systematicky
a trvaly proces neustalého zlepSovani vyrobkt, do néhoz jsou
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Balici linka flow-pack pro baleni trvanlivych masnych vyrobkii

zapojeni vSichni zaméstnanci. Toto Usili se projevuje napfi-
klad v obnové tradi¢nich krajovych, lokalnich receptur, ale
i v tvorbé postupu zcela novych. Firma ve své produkci jiz
v minulosti vyrazn¢ omezila pouZzivani nahrazek, jako napf.
separatu a sdji, minimalizuje pouzivani aditiv. Bezmala tii-
citka masnych vyrobki z produkce MASO UZENINY PISEK
napriklad splnuje prisné podminky pro bezlepkovou dietu,
coz ocenuji zékaznici, kteri bojuji s celiakii. MASO UZE-
NINY PISEK podporuje schvaleni novely zakona o potra-
vinach, ktera zavadi povinnost zakonné deklarace podilu
hlavni slozky i pro nebalené vyrobky, i presto, ze existuje rada
objektivnich divodd, které jsou v ramci dodrzovani a proka-
zovani uvedeného obsahu problematické. ,,Za zasadni a nej-
nez samotné zakonné ustanoveni a jeji vymahatelnost, aby
stejné pravidla platila pro vSechny, tedy i zahrani¢ni produ-
centy, aby byly sjednoceny analytické metody, jejich vyklad,
a hlavné také, aby statni sprava méla silu a moznost zajistit
spravedlivou kontrolu. Rozbory, které stanovi obsah masa,
bilkovin, prokazi pouziti SOM, z jakého druhu zvirete maso
pochazi, jsou drahé, a pokud stat nenajde finan¢ni zdroje,
aby byla kontrola plo$né zajiSténa, je lep§i tento udaj neu-
vadét,“ iika Cestmir Motejzik, predseda piedstavenstva spo-
le¢nosti.

Jihoieska filozofie

Jakkoli prosla spole¢nost v oblasti technologie zcela
zdsadnimi zménami, podnikatelska filozofie stavi na nezme¢-
nénych zakladech. Diky pfistupu k feznickému femeslu
mohla spoleénost MASO UZENINY PISEK za kvalitou
svého masa ¢i uzenatskych vyrobkl vzdy sebevédomé
stat.

,,Vyrabime v jiznich Cechach, vazime si regionu, jeho
obyvatel, ptirody a to se snazime promitnout v nasich vyrob-
cich. Davame prednost jednoduchosti, logice a selskému
rozumu, pfed momentalnimi mdédnimi trendy,“ shrnuje
Cestmir Motejzik.

MUUU vstupuje na scénu

Ztélesnénim této filozofie se stala nova obchodni
znacka uzenarskych vyrobkt MUUU, kterou MASO UZE-
NINY PISEK aktualné uvadina trh. ,Chceme dat obchodnim
partnerdm i zakaznikim najevo, Ze jsme spole¢nost, na
jejiz masné a uzenarské vyrobky se Ize absolutné spoléhat.

Nepodlehli jsme trendu podbizeni se nizkou cenou a nabi-
zime autentickou jiho¢eskou kvalitu pro Siroké spektrum spo-
tiebitelt,“ dodal Cestmir Motejzik.

Pod novou znaékou MUUU bude firma prodavat vét-
Sinu svych uzenatskych vyrobkd, ale i vysekové maso, které
pochézi z ¢eskych chovt. Portfolio spole¢nosti pritom nyni
zahrnuje vice nez 250 nejriznéjsich produkt, které patii ke
§picce v Ceské republice.

Zménu nazvu a vytvoreni nové znacky provazi také
headline ,,Posviceni kazdy den“ a zcela nova podoba grafické
prezentace spole¢nosti. MUUU se samoziejmé na pultech
obchodt objevi v novych originalnich obalech.

Jiz loni dokazala spole¢nost MASO UZENINY PISEK
zvysit trzby z 889 mil. na 1055 mil v r. 2013, tj. meziro¢né
o témér 170 miliont korun, a riistovy trend pokracuje i v roce
letognim. Pravé znatka MUUU by méla prodeje firmy dale
podpotit. Na produkeci z jiznich Cech nyni spoléhaji napti-
klad maloobchodni fetézce COOP, Billa nebo Maso—uzeniny
Novak. Z oblasti gastronomie pak tfeba sit restauraci Ambi-
ente nebo vyhlasené ceskobudéjovické Masné kramy.

Stale ¢astéji se ale zakaznici budou se znackou MUUU
setkavat v siti vlastnich klasickych ¢eskych reznictvi, kterou
MASO UZENINY PISEK buduje. V horizontu 2 let spole¢-
nost planuje oteviit dvacet prodejen po celém Cesku. Aktual-
né se pravé vtomto obdobi budou otevirat 2 prodejny v Praze,
na Tylové a Karloveé ndmésti. Navstivit 1ze uz fungujici pro-
dejny v Klatovech a Caslavi.

Komplexni vyrobni program

Spole¢nost disponuje kompletnim retézcem pro zpra-
covani masa, pocinaje modernimi porazkovymi linkami
s navazujicim bouranim, chlazenim, balenim a distribuci.
Proto miize vzdy se zarukou prezentovat ¢erstvost zpraco-
vavané suroviny. Tézko vypocitavat vSechny lahadky, které
se v MASO UZENINY PISEK vyrabéji. Zastavme se ale-
spon u téch produktd, které v posledni dobé€ vzbudily nejvétsi
ohlas.

Farmdgiska fada
s vysokym podilem masa

Velmi oblibenou je urcité takzvana Farmarska rada
MUUU, ktera se vyrabi s velmi vysokym podilem masa
a prakticky bez pridavnych slozek. Farmarskéa rfada zahrnuje
Farmarské libové parky, Farmarskou slaninu a Farmarské

Novévozy na CNG v novém designu



Spekacky. Farmarské libové parky vyrabime z kvalitniho
veprového a hovéziho masa. Zachovana je tradi¢ni poctiva
znovuobnovena receptura, masova chut, stavnata a pevna
konzistence a jemné korenéni. Zakladem vynikajici kva-
lity Farmarské slaniny jsou vepiové boky s vysokym podilem
libového masa od vyzkou$enych dodavatelt. Pe¢livé vybrané
boky se tvaruji, nastrikuji solnym ldkem, lisuji ve formé
a slisované se i tepelné opracuji. Nasledné uzeni a zasuSeni
dodava vyrobku charakteristickou viini, barvu a chut. Na
fezu vyrobku je patrna charakteristicka struktura veprového
boku. Tvori ji prouzky tuku a libové svaloviny. Tuk dodava
platku vlacnou jemnou strukturu, ktera je nositelem chuto-
vych vlastnosti. Delikatni chut Farmarské slaniny vynikne
na vSech slavnostnich rautech, ale zaroven nesmi chybét
v zadné doméci kuchyni. Zde je vitanym pomocnikem pfti
kazdodennim vareni.

Skute¢nou chloubu MASO UZENINY PISEK predsta-
vuji Farmarské Spekacky. V hodnoceni TEST Dnes totiz byly
vyhlaSeny jako nejlepsi Spekacky na ¢eském trhu.

Fermentované vyrobky

predstavuje zvladnuti vyroby trvanlivych fermentovanych
masnych vyrobkd. Do téchto technologii investovala spo-
le¢nost MASO UZENINY PISEK v poslednich letech
vyznamné castky, a proto je zvlada na Spickové drovni.
V oblasti fermentovanych vyrobkli mad MASO UZENINY
PISEK v portfoliu naptiklad Dra¢i ¢i Otavskou klobasu.
Skute¢nou chloubou je pak Orlik — originalni fermentovany
salam s jemnou decentni chuti, vhodny pro celou rodinu.
Diky vynikajicimu charakteru vybojoval Orlik vitézstvi v sou-
tézi ,,Ceska chutovka 2011,

Regiondlni receptury

Vyznamnou soucasti vyrobkové strategie MASO UZE-
NINY PISEK je obnova tradi¢nich regionalnich receptur,
které jsou mistnimi rezniky a jejich zakazniky provéteny dlou-
hymi léty vynikajicich zkuSenosti.

Vysledkem je naptiklad takzvana hosticka rada, zahr-
nujici treba HoStické parky (drzitel ocenéni Détska chutovka
2013) ¢i Hosticka klobasa. Pekné vynika na slavnostnich rau-
tech, vynikajici je i jen tak s chlebem.

Mésto rybara a rybnikd Tiebon zase upominaji Tre-
bonské parky a samoziejme je tu samotny Pisek, ktery

Hubertskd Stola

Treboriskd Sunka

reprezentuji napriklad Pisecky cardas, Pisecky gothaj nebo
Pisecka vysoc€ina. Pisecka vysocina byla také vhodnoceni Test
DNES hodnocena v roce 2013 jako nejlepsi salam typu vyso-
¢ina na Ceském trhu. Pisecké vysocina, ktera vysla vitézné
z 18 testovanych vzorkd, se vyrabi podle tradi¢ni pisecké
receptury s vysokym obsahem masa a lahodnou chuti po zau-
zenina bukovém dfivi. Leto$ni novinkou je Teboriska Sunka.
Je vyrobena z vybranych partii veprové kyty, s obsahem masa
92 % a zdobi ji charakteristicky spodni §al s tukovym krytim
s kazi. Trebonska Sunka predstavuje opravdovy chutovy
zazitek.

Rada dalsich vyrobki ziskala rozli¢na dalsi ocenéni
(na vystavé Zemé Zivitelka 2013 HoSticka klobasa ziskala
ocenéni Zlaty klas). Hosticka klobasa je loriskou novinkou
MASO UZENINY PISEK. Jedn4 se o fermentovanou klo-
basu jemné paprikové chuti s vyraznou masovou mozaikou.
Letos radu fermentovanych vyrobku rozsifila Hubertska
Stola ve tvaru obdélniku s pokryvem drceného ¢erného
pepie. Idealni k pripravé oblozenych mis, chlebickd i pro
slavnostni prilezitosti.

Receptury Feznického tymu

Ke specialitam zavodu patii naptiklad vedle vlastni
udirny také feznicky tym, ktery pripravuje receptury. Z dilny
tohoto tymu pochazi napiiklad tzv. zabijackova rada, ktera
sezonné nabizi tradi¢ni produkty z vesnické zabijacky: jater-
nice, jelita, jaternicovy prejt, jelitkovy prejt, svétlou a tmavou
tlacenku a samoziejmé také zabijackovou polévku, popularni
»prdelacku®. Libovolny z téchto vyrobkl snese nejpiisnéjsi
srovnani se $pi¢kou vesnickych zabijacek. PouZivaji se totiz
léty proverené postupy a receptury, které¢ v MASO UZENINY
PISEK sami zdokonalili. Samoziejmosti je osvédéené zabi-
jackové koreni — Cesky cesnek, majoranka, kmin, nové koreni
nebo hiebic¢ek. Pro zahusténi prejta si dokonce v MASO
UZENINY PISEK piipravuji specialni zabijackovou buchtu,
stejnou, jaka se dodnes pece pred tradi¢ni porazkou pasika na
vesnici.

Naopak pro letni mésice vyvinuli pisecti technologové
uspokoji tieba nase novinky — Plzeriska klobasa, Klobasa
s ¢esnekem, Gyros gril klobasa, Bavorska klobaska ¢i Pisecké
Sunkové cigaro.

MASO UZENINY PISEK ¢eskou kvalitu garantuje
i uzivanim znamky Cesky vyrobek — garantovano PK CR,
chce prinaset na stoly ¢eskych rodin ty nejlepsi masné pro-
dukty, produkty z jiznich Cech.
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MKP

MASOKOMBINAT POLICKA

b= Cesky specialista
na hovézi maso

Hovézi maso obsahuje vitaminy
00002060:0
mineralni latky a stopové prvky:
zelezo, hor¢ik, draslik, vapnik, fosfor,
esencialni aminokyseliny,

které jsou nejvyznamné;jsi

Zivinou pro ¢lovéka.

* K *

Patfime v ramci Ceské republiky mezi nejvétsi producenty masa. Zajistujeme
kompletni vyrobni program od vlastni porazky aZ po vyrobu uzeniny. Pro vyrobu
je pouzivana pouze surovina prvotfidni kvality. Samoziejmosti je stala veterinarni

i jakostni kontrola veskeré produkce.




Masokombinat Policka:
tradi¢ni a spolehlivy partner

* X *

MKP.

MASOKOMBINAT POLICKA

MVDr. Ales Hantsch, generdlni reditel Masokombindt Policka
a.s.

w
pickovy a lety provéreny dodavatel vysekového masa se
specializaci na hovézi, ale zaroven i vyrobce mnoha oce-
novanych masnych vyrobkl. Masokombinat Policka svoji
prestiz postavil na perfektni kvalité masa od ¢eskych dodava-
telti a vstiicném servisu pro vSechny zakazniky. Od leto§niho
roku nabizi své sluzby pod znackou MKP.cz.

Masokombinat Policka navazuje na bohatou historii
masné vyroby v regionu na pomezi Ceskomoravské vrcho-
viny. Jiz koncem 19. stoleti totiZ v Policce Jan Jilek rozjel
v tomto oboru podnikani, které se z ptivodniho malého rez-
nictvi a uzenarstvi rozrostlo do skute¢né tictyhodnych roz-
mért a dodavalo své produkty nejen po Cesku, ale i Evropé.

Novodobou historii zah4ajil Masokombinat Policka
vroce 1985 ve zcela novém, na tehdejsi dobu velmi modernim
podniku, ktery sidli na pomezi Ceskomoravské vrchoviny
v bezprostiednim sousedstvi mésta Policky, jehoz jméno od

pocatku nese ve svém nazvu. Po privatizacivroce 1992 prosla
spole¢nost rozsahlou modernizaci. Diky investicim v fadu
desitek miliont korun patii z hlediska technologii Masokom-
binat Poli¢ka k nejlépe vybavenym tuzemskym spole¢nostem
v oboru.

Specialista na hovézi

Masokombinat Poli¢ka patii k nejvétsim zpracovatelim
vysekového masa v Cesku. Spole¢nost zajistuje kompletni
vyrobni program od porazky az po hotové masné vyrobky.
Ale specializuje se predev§im na produkci vysekového masa,
a to vyhradné z ceskych chovi, od provérenych dodavateld.
Denné¢ masokombinat nakupuje jate¢ni zvirata od ¢eskych
sedlakii. Zajimavosti je, Ze v prevazné ,,veprovém* Cesku se
v Poli¢ce zaméruji zejména na stale vyhledadvanéjsi hoveézi.

Jen pro predstavu: v loriském roce zpracovali v Poli¢ce
pres 12 300 tun masa, z toho vice nez 9 000 tun pripadlo pravé
na hovezi, zbyvajici ¢ast pak predev§im na veprové maso
a v mensi mire také na teleci. Produkce vysekového masa
pritom ¢inila loni pres 8 600 tun. Spole¢nost v roce 2013 utr-
zila za vlastni vyrobky vice nez 1,3 miliardy korun.

I kdyz se Masokombinat Policka zaméruje na produkci
vysekového hovéziho masa, v jeho portfoliu jsou rovnéz
desitky popularnich masnych vyrobku. A to jak mekké salamy,
tak napriklad fermentované trvanlivé produkty a fada dalSich
specialit.

Néco o hovézim mase

Hové€zi maso je jednoznacné soucasti zdravé vyzivy.
Znakem kvality je mramorovani, coz znamena, Ze je maso
prorostlé mirne tukem mezi svalovymi vlakny s dobrym roz-
loZenim tuku. Obsahuje celou fadu dulezitych latek pro nasi
vyzivu i cenné vitaminy (B,, B,, B;, Bs, By,, A, D a E), mine-
ralni latky a stopové prvky (zelezo, hor¢ik, draslik, vapnik,
fosfor), 35 az 75 % vody, 10 az 23 % bilkovin, 4 az 55 % tuku,
maly podil sacharidt (glykogen). Libové maso obsahuje
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Balic¢ka masa — baleni do ochranné atmosféry

v praméru jen 4 % tuku, zato 20 % bilkovin. Hovézi maso je
jednim z nejlepsich zdrojt vitaminu B,,, ktery je Zivotné dule-
Zity pro spravnou funkci nervového systému a krve.

Kvalita, zdravotni nezavadnost masa a dohledatelnost
je v produkci MK Policka samoziejmost. Stari i druh zvi-
fete pozna zakaznik z povinné zverejnovanych udaja, kde je
uveden datum narozeni a porazky zvirete, pohlavi a plemenné
skladba. K témto povinnym tdajim patii CZ dodavatele, coZ
jevCZ119.

Maso expeduje dle pozadavki zakaznika v Siroké Skale
uprav, od nebaleného prodeje jate¢nych polotovart po
kuchynisky upravené balené platkované maso.

Hovézi maso potiebuje pred kuchatskou apravou uzrat.
Zrani masa je soucast biochemickych procesd. Nedostatecné
vyzralé maso je i po sebelepsi kulinarské uprave tuhé a tvrdé,
postrada krehkost, Stavnatost a mékkost. Prava kulinarska
anutri¢nihodnotaprichaziazpourcité dobézrani. Hovézimaso
by na nejvyssi kvalitu mélo zrat u nékterych druht az mésice.
Optimalni doba zrani je alespori 10—14 dni. Pro steak je dopo-
rucené doba zrani 2-3 tydny, samoziejmosti je vzdy zacho-
vani vhodnych hygienickych a skladovacich podminek. Dobre
rozleZelé hovézi charakteristicky voni a ztmavne. Pri delsi
dobé zrani mize maso pusobit pro nékoho az mirn¢ nakysle.

Hove€zi maso je obecné velmi zdravé, a pokud je spravné
zpracované a pripravené, je vyborné.

Vse pro zakaznika

Masokombinat Poli¢ka svoji produkei uspokojuje Siroké
spektrum zakaznikd. Stale se rozsitujici klientelu tvori vice
nez 3 000 maloobchodnich prodejen, feznictvi, restauraci,
jidelen i retailovych spole¢nosti nejen z celé Ceské republiky,
ale i jinych ¢asti Evropy. Mezi vyznamné klienty patti napii-
klad spole¢nosti McDonald’s, Ahold, Hilton Foods, Lidl,
Billa, Penny, Kaufland, Makro, Metro, Carrefour, Crocodille,
Hamé, COOP a rada dal$ich maloobchodnich siti.

Vztahy s obchodnimi partnery buduji v Poli¢ce prede-
v§im diky zaruce naprosto stabilnich dodavek a kvalitnimu

Nardzky na masné vyrobky tepelné opracované

zékaznickému servisu. Prijem objednavek probiha v rezimu
24 hodin, 7 dni v tydnu. Stejné tak funguje i rozvoz dodavek
prostfednictvim vlastniho vozového parku, ¢imzZ je zajiStén
nepreruseny chladici retézec od vyrobce az k findlnimu zékaz-
nikovi. ,Masokombinat Policka, v hovézim je jednicka,*
s lehkou nadsazkou rika predseda dozorci rady Motejzik
a dodava: ,,Podnik je schopen svym zakazniktim poskytnout
takovou Uroven servisu, Ze jsme schopni obslouzit i nejnaroc-
n€jsi partnery, a to jak v kvalité, genotypu porazenych zvirat,
pozadavcich na Gpravu, baleni a stupen zrani, tak v pozado-
vaném mnozstvi.“

Doraz na kvalitu

Veskerou vyrobni i obchodni ¢innosti Masokombinatu
Policka prolina Ipéni na kvalité. Ve sluzbach poskytovanych
zakazniklim, ale také (predevsim) v oblasti zpracovani masa.
Zakladem jsou motivovani a kvalifikovani zaméstnanci,
nepretrzity veterinarni dohled a moderni technologie, do
nichz se pribézné investuje. Naptiklad jen v lonském roce
spole¢nost modernizovala myci linky a rekonstruovala pro-
story hovézich staji.

Péce o0 zameéstnance i vyrobni a obchodni procesy pfi-
nasi pozitivni vysledky. Masokombinat Polic¢ka je drzitelem
certifikatu systému managementu jakosti podle norem ISO
9001:2000, certifikatu systému kritickych bodt HACCP,
zaméreného na disledné sledovani zdravotni nezdvadnosti
produkce, a dale pak certifikatu potravinarského zavodu
schvaleného a registrovaného pro obchodovani v ramci
Evropské unie. Vysledkem intenzivni kvalitni prace v§ech pra-
covnich tyma je také certifikat dodavatele firmy McDonald’s.

Jiz vice nez 20 vyrobkd Masokombinatu Poli¢ka navic
vlastninarodni ocenéni kvality KLASA. Za vS§echny jmenujme
naptiklad Poli¢an poli¢sky, Herkules nebo Kamenecky salam.

Na spolehlivost dodavek, perfektni zakaznicky servis
a Spickovou kvalitu produkce se mizete spolehnout i pod
novou zna¢kou MKP.cz!




